
Semaine 08
Du 16 février au 22 février

LUNDI 16/02

POTAGE CULTIVATEUR

FILET DE POULET POCHÉ
SAUCE SUPRÊME & CAROTTE

FROMAGE DU MOMENT
FRUIT DE SAISON

MIDI

CRÈME D’ÉPINARD

PÂTE BOLOGNAISE

YAOURT FERMIER

SOIR

MARDI 17/02

SOUPE DE POISSON
FRIAND AU FROMAGE

STEAK DE BOEUF SAUCE AU
POIVRE & FRITES

YAOURT FERMIER

MIDI

CRÈME DE LENTILLE CORAIL

FISH AND CHIPS
HARICOT VERT

POMME AU FOUR

SOIR

DIMANCHE 22/02

BOUILLON DE PERLES
MOUSSE DE CANARD

MAGRET DE CANARD
POÊLÉE MÉRIDIONALE

TOURTIÈRE LANDAISE

MIDI

JEUDI 19/02 VENDREDI 20/02

JULIENNE D’ARBLAY

DUO DE LIEU SAUCE CRUSTACÉ
BROCOLIS & CAROTTES

FROMAGE DU MOMENT
FLAN PISTACHE

MIDI

VELOUTÉ DE POTIRRON ET PDT

PARMENTIER VÉGÉTARIEN

COMPOTÉE DE FRUIT DE SAISON

SOIR

MERCREDI 18/02

SAMEDI 21/02

POTAGE DE CRESSON

FRICASSÉ DE VEAU
RIZ

FROMAGE DU MOMENT
FRUIT DE SAISON

MIDI

SOUPE DE TOMATE

JOUE DE PORC CONFITE
RATATOUILLE

YAOURT +

SOIR

BOUILLON DE VERMICELLE

RÔTI DE PORC À LA DIABLE
POMME DE TERRE VAPEUR

FROMAGE DU MOMENT
TARTE AUX POMMES

MIDI

SOIR

QUICHE LORRAINE
SALADE VERTE

COMPOTÉ DE FRUIT

SOIR

LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES D’ÊTRE MODIFIÉS
VIANDE D’ORINGE FRANÇAISE

VIANDE ET CHARCUTERIE - BAQUÉ
VOLAILLE LANDAISE

POISSON - AQUALANDE
“YAOURT FERMIER” DE LA FERME BERNADOTTE

POTAGE DE LÉGUMES

OEUF FLORENTINE

SEMOULE AU LAIT

SOUPE AUVERGNATE
CAROTTES RÂPÉES

FRUIT DE SAISON

MIDI

CRÈME DE POIS CHICHE

SAUCISSE DE TOULOUSE
PURÉE TROIS LÉGUMES

YAOURT FERMIER

SOIR

GIGOT DE MOUTON
DUO DE SALSIFIS & CHAMPIGNON

MOULINÉ 7 LÉGUMES


