LUNDI 31/08 MARDI 01/09 MERCREDI 02/09
MIDI MIDI MIDI
POTAGE PROVENCAL SOUPE A L’OIGNON SOUPE DE LEGUMES ET LETTRES
MELON ALPHABETS
SAUTE DE PORC AIGRE DOUX & FALAFELS ESCALOPE DE POULET A LA
ECRASE DE POMMES DE TERRE & PUREE DE CAROTTES VIENNOISE & POMMES DE
TERRE SAUTEES
YAOURT GREC PLATEAU DE FROMAGE PLATEAU DE FROMAGE
SALADE DE FRUITS PATISSERIE AUX FRUITS
POTAGE MUSSARD MOULINE DE COURGETTES CREME DE CAROTTES

POISSON PANE

VOL-AU-VENT AU POULET

OEUF MIMOSA & SALADE DE

& GALETTE DE LEGUMES % SALADE VERTE TOMATES ET AVOCAT
COMPOTE DE FRUITS PETIT SUISSE RIZ AU LAIT
JEUDI 03/09 VENDREDI 04/09 SAMEDI 05/09
MIDI MIDI MIDI
VELOUTE D’AUBERGINE SOUPE DE TOMATES
Ayl d L gt BOUILLON ET VERMICELLES
o s BLANQUETTE DE POISSON AU COLOMBO DE PORC AUX
LAPIN ROTI A LA MOUTARDE & HARICOTS ROUGES & RIZ
JULIENNE DE LEGUMES CURRY & POELEE DE LEGUMES
PLATEAU DE FROMAGE PLATEAU DE FROMAGE
FRUIT DE SAISON GLACE SORBET AUX FRUITS
SOIR SOIR SOIR
POTAGE BRETON VELOUET D’EPINARD POTAGE CULTIVATEUR
SALADE DE POMMES DE TERRE A N
PATES A LA BOLOGNAISE CORDON BLEU
AU CERVELA & SAUTE DE BROCOLIS
YAOURT AROMATISE COMPOTE YAOURT +
MIDI SOIR
BOUILLON DE PERLES POTAGE DE CELERI
FEUILLETE AU FROMAGE
DIMANCHE 06/09  gricassE DE FOIE DE VEAU & & ASSITE R o
POELEE DE FENOUIL ET POIREAUX
PATISSERIE DU CHEF CREME DESSERT A LA VANILLE
LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES D'ETRE MODIFIES
| | | | VIANDE BT CHARCUTERIE. BAGUE | | | |
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POISSON - AQUALANDE
“YAOURT FERMIER" DE LA FERME BERNADOTTE



	Semaine 36
	Du 31 août au 06 septembre
	LUNDI 31/08
	MIDI
	POTAGE PROVENÇAL
	MELON
	SAUTÉ DE PORC AIGRE DOUX &
	ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE
	YAOURT GREC
	SOIR
	POTAGE MUSSARD
	POISSON PANÉ
	& GALETTE DE LÉGUMES
	COMPOTÉ DE FRUITS

	MARDI 01/09
	MIDI
	FALAFELS
	& PURÉE DE CAROTTES
	PLATEAU DE FROMAGE
	SALADE DE FRUITS
	SOIR
	MOULINÉ DE COURGETTES
	VOL-AU-VENT AU POULET
	& SALADE VERTE
	PETIT SUISSE
	SOUPE À L’OIGNON

	MERCREDI 02/09
	MIDI
	SOUPE DE LÉGUMES ET LETTRES ALPHABETS
	ESCALOPE DE POULET À LA VIENNOISE & POMMES DE TERRE SAUTÉES
	PLATEAU DE FROMAGE PÂTISSERIE AUX FRUITS
	SOIR
	CRÈME DE CAROTTES
	OEUF MIMOSA & SALADE DE TOMATES ET AVOCAT
	RIZ AU LAIT

	JEUDI 03/09
	MIDI
	VELOUTÉ D’AUBERGINE
	ROSETTE ET CORNICHON
	FRUIT DE SAISON
	SOIR
	POTAGE BRETON
	YAOURT AROMATISÉ
	LAPIN RÔTI À LA MOUTARDE & JULIENNE DE LÉGUMES
	SALADE DE POMMES DE TERRE AU CERVELA

	VENDREDI 04/09
	MIDI
	BOUILLON ET VERMICELLES
	PLATEAU DE FROMAGE GLACE
	SOIR
	VELOUÉT D’ÉPINARD
	PÂTES À LA BOLOGNAISE
	BLANQUETTE DE POISSON AU CURRY & PÔELÉE DE LÉGUMES
	COMPOTE

	SAMEDI 05/09
	MIDI
	SOUPE DE TOMATES
	COLOMBO DE PORC AUX HARICOTS ROUGES & RIZ
	PLATEAU DE FROMAGE
	SORBET AUX FRUITS
	SOIR
	POTAGE CULTIVATEUR
	CORDON BLEU
	& SAUTÉ DE BROCOLIS
	YAOURT +
	MIDI
	SOIR
	BOUILLON DE PERLES
	FEUILLETÉ AU FROMAGE

	DIMANCHE 06/09
	FRICASSÉ DE FOIE DE VEAU & PÔELÉE DE FENOUIL ET POIREAUX
	POTAGE DE CÉLERI
	QUICHE LORRAINE
	& ASSIETTE DE CRUDITÉS
	PÂTISSERIE DU CHEF
	CRÈME DESSERT À LA VANILLE



